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NEST POSSIBLE AVEC LES

Grands Vins de Champagne
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. En effet, s'il existe en Champagne de nombreuses Marques de méme nom et il faut en connaitre les
prénoms pour ne pas é&ire trompé, par contre il n'existe qu'une marque portant le nom de

Le succds sans prébédent de la
Marque est dit uniquement a la

La réputation de la Marque LEON CHANDON grandit chaque jour,

. #==== parce que chaque jour augmente le nombre des connaisseurs. ===

On ne se cbntente plus de “ FTETIQUET TE " on compare les “ PRODUITS "

Ces comparaisons doivent se faire avant lo dessert, car le palais, gité
_par les sucreries, ne peut apprécier un Champagne a sa réelle valeur.

hphssiimix’mﬁh qualité comparative de deux vins de Champagne, cest den faisser éventer deux verres pendant 24 heures

Ces conseils utiles feront de nouveaux connaisseurs qui viendront s’ajouter

2 e T Copériorits des Champa'g-nes' LEON CE
La Maison recommands spicialement 2 « CUVEE ROYALE » |
LE BON CHAMPAGNE

est léger, il « GLISSE » sans
laisser la moindre pesanteur.

Pour suffire aux
demandes toujours orois-

santes de-sa clientéle, la Maison
vient de se rendre acquéreur d'un
nouvel établissement de

UARANTE MILLE METRTS
DE AL PERFICTE

on ne rourrait donner une meil-
leure preuve que la supériorité
des Champagnes &%

Léon CHANDON %%

%

Cest lestimulant etle
digestif par excellence.

Ne pas boire les Champagnes [§
lourds, ils sont indigestes, ils
sont nuisibles.

Faire éventer un verre de ces
Champagnes pendant vingt-quatre
heures pour bien se convaincre
de lear manvaise qualite, Stmerare*

est reconnue partout.

Les boutetlios de
CHAMPAGNE

doivent  toujours dtre
couchées & 'abri de la
chaleur

CHAMPAGNE

est surtout

LE CHAMPAGNE
Ne développe toutes ses
qualités gue s'il est
bu trés frais
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