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LE S co l i f i che t s , c e n'est r ieu. m a t * c 'es t 

tout. Je n' irai p a s j u s q u ' à p r é t e n d r e 
— q u e c'est l ' e s sent ie l , m a i s j e p u i s d i re 
qu 'une jo l i e robe s a n s a t o u r s c 'est u n p e u 
c o m m e un bon d î n e r s a n s v i n s f i n s ni d e s 
serts . C'est d a n s le c h o u et l ' emp lo i Judi
c i e u x d e s fr ivo l i tés q u e s a l i l r m e l e g o û t 
d u n e é l é g a n t e . R a p p e l o n s - n o u s , m e s d a m e s . 
qua l eur rôle est . n o n p a s d ' é c l i p s e r l a toi
lette, m a i s de la fa ire v a l o i r . 

C h a u s s u r e s , bas . g a n t s , b o u c l e s , s a c s à 
mu m. é c b e r p e s . f l eurs a r t i f i c i e l l e s , e tc . . n e 
sont p l u s d e s i s o l é s d a n s n o t r e o r d o n n a n c e 
v e s t i m e n t a i r e . I l s d o i v e n t a v o i r e n t r e e u x 
un air do f a m i l l e e t c o o p é r e r 4 l a f o r m a t i o n 
u un h a r m o n i e u x e n s e m b l e . 

Q u ' i l s s o i e n t de cu ir , de d a u n o u d e t i s s u s . 
| . » s o u l i e r s a u r o n t le ruéuie co lorte q u e l a 
l o b e o u l e c h a p e a u . Un art iste c h a u s s e u r pa
r i s i en v i e n t de créer d ' o r i g i n a u x e s c a r p i n s 
de to i l e b l a n c h e pe in t s , e n c a m a l e n . d a n s l e s 
t o n s de la toi lette . La bouc le t te q u i l ivre 0*S-
n~e à l a barrette de la c h a u s s u r e s e r a l a 
m ê m e q u e ce l le d u c h a p e a u o u d u s a c a m » i n . 
/ es broder ies l es per les , l 'or e t l ' argent font 
a u j o u r d ' h u i d*u petit r i c n e l i e u u n é l é m e n t d e 
g r a n d luxe . Cendr i l l on . e l l e - m ê m e , n e fut ja
m a i s a u s s i art i s teroent c h a u s s é e . 

Les gant* , j a d i s d i s c r e t s et a n o n y m e s , s o n t 
d e v e n u s de v é r i t a b l e s c o n c e p t i o n s d'art . Ba-
i i p l a g e s . a p p l i c a t i o n s , i n c r u s t a t i o n s , d e n t e l l e s 
»t broder ie s c o n c o u r e n t a l eur c o n f e c t i o n . 
I ls s e portent très l o n g s le so ir . D a n s la jour
n é e . Us s e d i s t i n g u e n t par u u pet i t c r l s p i n . 
de l'orme é v a s é e , urne d e d e s s i n s m u l t i c o l o r e s 
ou d e f leurs u i crus tée s . Leur c o u l e u r s e r a as
sort ie a ce l l e de l a robe. C'est lu règ le . 

Le suc a m a i n s e r e n o u v e l l e c h a q u e Jour. 
On n o u s en présente u n i m m e n s e d a n s l eque l 
s e g l i s s e le p a r a p l u i e o u l 'ombre l l e m l c r o s c o -
n q u e s P a r a p l u i e et s a c s ' in sp irent a u s s i de 
la te inte de la toi lette . 

l e s bas a g r é m e n t e s de la f a m e u s e p o i n t e 
n o i r e qui a m i n c i t la c h e v i l l e , restent d a n s l e s 
tona c la irs . On a n n o n c e u n e o f f e n s i v e d u b a s 
no ir , neuss i ra - t - e l l e ï 

t n cette s a i s o n , f o u l a r d s et é c h a r p e s c è d e n t 
U p l a c e a u x c r a v a t e s qu i m e s u r e n t d'ordi
n a i r e un mètre et d e m i de long s u r v i n g t à 
\ ingt-c inq c e n t i m è t r e s do large . Ces c r a v a t e s 
se font e n tous t i s s u s et d a n s l e s co lor i s l e s 
ji lus v a r i é s . 

Ali t j ' a l l a i s o u b l i e r de v o u s d ire q u e l a 
f ieur en cr i s ta l , a u x u u a n c e s in f in ies , q u e 
l'on p a s s e * l a boutonn ière , obt ient 1e plu» 
y t ! s u c c è s . On eu» fa i t d e m e r v e i l l e u s e s . 

T o u t e s c e s f r ivo l i t é s son t i n f i n i m e n t sédui 
s a n t e s et t o u j o u r s d u g o t u le p l u s raff iné . 
V o u s n 'avez , m e s d a m e s , qu e l ' embarras d u 

chulx . 
UNE PARISIENNE. 

E S S è S 

vjacJurae (trace & la cam<>mille 
>2oniIiée Lalanne. vous puuvet 

éclairer vous-même les cheveux 
foncés de beaux reflets d'or. Ré» 

sui lxis garantis . 
Bons rayons de parfumerie et LALANNE 

104. Faubourg Saint-Houoré, PARIS. 

Recette* ~~ 

MHTOYAGL DES OBJETS D'ART 
1° Statut» de marbte.- II fau t b i en l e s sa 

v o n n e r a l 'eau t iède , l e s brosser , p u i s l e s 
r incer . On l e s recouvre e n s u i t e d ' u n l ingo 
propre h u m i d e , o u l e s e x p o s e e u sole i l , e n 
l*s arroeant p l u s i e u r s fo l s par Jour a v e c «le 
l ' eau c o n t e n a n t de la c r è m e do t a r t r e : 

p o u r év i t er que l e* s a l u e s o u objets d e 
m a r b r e ne s e tachent , U faut , u n e fo i s net
t o y é s et b l a n c h i s , l e s passer à l ' encaus t imie 
<1* c i r e b l a n c h e e t l e s pol ir a v e o u u e l u t t o a 
de f lane l l e ; 

:° Objet* de bronze doré: Il faut l e s . rem
uer d a n s un b a i n d ' e a u U M e a l l o n g é e d e sa 
moi t i é d 'a lca l i l iqu ide et le» y brosser , p u i s 
la* s é c h e r e n l e s e s s u y a n t ; 

4" Objets d'ambre: Après les avo ir tsolgneu. 
« e m e n t e s s u v é s , il f au t l e s e n d u i r e d 'un bad i 
g e o n à l a g é l a t i n e - g l y c é r i n e et m e t t r e a se-

4°r V)»i«.* « a ttaiix: On l e s l ave * l ' e*u 
c h a u d e m ê l é e de s a v o n et de p o t a s s e : u n e 
fo is s — T t e . on l e s frotte à l 'hui le de pétro le 
rlaris laquel le on a m i s do la c e n d r e d e bots , 
t n e fo i s l es é t a l n s b i en propres , il faut l es 
Trotter au chi f fon d e f l a n e l l e u s a g é e ; 

5» r,«s tableaux vernis: L e s frotter aveo d e 
l 'hu i l e d e l in , pu i s , p l u s i e u r s h e u r e s a p r è s , 
pa»»er d é l i c a t e m e n t d e t espr i t -de-v in . Redon
ner le pol i a v e o u n e p e a u d e c h a m o i s s a n s 
t r o u e r . 

Toute bonne mena- P i i h i f r i n e T i f f i l 5e".' "T*" 
Hère doit avoir le H U O I g i n B I II d duit enle
vant les Wehes <ie rouille s a n s brûler le l inge. 
Epiciers Droguistes. — Sachet* f>.M : bnltes. 
t.xa"."» el 4 fr - DépOt : 57 n i e Ratfet Parts. 

COLLE DE RIZ 
Voic i l a f o r m u l e de la c o l l e de riz, Dé layer 

l a far ine de riz d a n s l 'eau froide, ta ire cuire 
a feu d o u x j u s q u ' à c e que l a prise s o i t opé
rée Cette c o l l e es t b lanche et d e v i e n t trans-
p a r e n t e e n s é c h a n t , e l l e e s t très forte. 

MAIGRIR 
.'Milrmut t»"' «»» »'V« « iU»<i»f«ée, ou S «oleeté*> 
I «4r«lt voulu. I r« facile • .m>re. EHMa r»»id«s >t durable». 

Raffermit le* ohalrs - S a n s rien avaler — 
La seul s a n s danger, abso lument garanti. 

r r.fWSBciiMUe |om»jii » a Stella&•!*•»,»7.B- Chapelle, 
I'JI ivlO-, qui 'vutersCONMAlTHS OaATVlTIMSMT 1» B o r e s . 

LAVAGC DLS UOLTEILLES 
Introdui sez d a n s l e s b o u t e i l l e s d e * pet i t s 

m o r c e a u x d e pép ier c o u p é s très m e n u ; met
tez u n quar t d 'eau d a n s les b o u t e i l l e s et agi
tez v i v e m e n t : la c r a s s e pe d é t a c h e rapide
m e n t et la propreté in tér ieure d e v i e n t par
faite . 

LES CUEVEUX BLANCS 
• FONT VIEUX ». - Em
ployez donc pour rester tou
jours loiuie. les teinture* 
inoltensives de H. CHA
RRIER, chimiste connu et 
apprécié de longue daté, qui 
se tient a votre disposition 
pour vous envoyer son cata
logue N et tous consei l s uti
les sur votre c a s particulier. 

i$. Passage Joufiroy, PARIS fl»). — Un* prime 
est joint* è toute rornmande. 

CONTRE I A RANCiniTC DU BEURRE 
On pétrit l e beurre ranci a v e c d e l 'eau qui 

cont i en t u n e petite quant i té d e b i c a r b o n a t e 
de s o u d e . On c o n t i n u e le p é t r i s s a g e J u s q u e 
ce q u e l a rane ld i t é a i t d i sparu , p u i s o n l a v e 
l u beurre a v e o d e l 'eau ordinaire* 

CPU. B. Manuel! • L E S GANTS A LA MODE • - PEAU, OIVER S TONS 

Pour le# + -Ç25L4j 

Œ U F S P O C H E S EN CELEE. — Quatre œ u f s 
p o c h é s , quatre m i n c e s t r a n c h e s de j a m b o n , 
<r/uatre f eu i l l e s d ' e s t r a g o n , u n demi - l i t re d e 
g e l é e d e v i a n d e . 

P o s e z d a n s quatre m o u l e * u n e feui l le d'es-
t r a g o u et u n e t r a n c h e d e J a m b o n , couvrez 
d ' u n peu de g e l é e d e v i a n d e l i q u i d e , p u i s 
d é p o s e z - y un œ u f poché a s s e z dur , recouvrez 
le tout d e g e l é e l iqu ide . P l a c e z l e s m o u l e s 
d a n s la g l a c e o u clans l a c a v e et , lorsqu' i l s 
s o n t b ien refroidis , quand U g e l é e e s t forme, 
d î m o u l e z - l e * et servez- les . 

c h a u d e et l a i s s e z c u i r e u n e h e u r e e t d e m i e 
a peu près , s u i v a n t l a g r o s s e u r d u p u d d i n g . 

Au m o m e n t d e serv ir , coupez le fil nui ro-
t ient l e s c o i n s d u l i n g e , versez lo p u d d i n g 
*ur un plat On peut le d é c o u p e r e n tran
c h e s . Ce p lat , très n o u r r i s s a n t et très bon, 
ne d e m a n d e pas d e s u c r e ; m a i s o n peut 
y ajouter une suucc a u c a r a m e l o u a u x c o n 
f i tures . 

P A N A D E ROYALE- — wu g r a m m e s d e pa in 
seo c o u p é en t r a n c h e s f ines , 2 l i tres d ' eau , 
d e u x ou tro i s Jaunes d cent*, d e u x verres d e 
c r è m e fra îche . 

Mettez le pa in d a n s u n e cas«ero l e , recou
vrez-le d ' e a u , a joutez le se l , l a i t e s mijoter 
trois quar t s d 'heure . Mettez la c r è m e et les 
l a u n e s d ' œ u l s o u fond d e la soup ière , mé
langez- le» b a n , a joutez lo po tage , r e m u e z et 
•errez. 

A S P E R G E S AU FROMAGE. — U n e pet i te 
bo i te d 'asperge» , beurre , u n quart d e g r u y è r e 
et de p a r m e s a n m é l a n g é s , se l . po ivre . 

P r e n e z d e pré férence de s a s p e r g e s blan
c h e s d o n t la tête so i t v io lacée . Fa i te s - l e s c u i r o 
à l 'eau b o u i l l a n t e e t «gout tez - l e s b ien . Cou
pez les a s p e r g e » e u m o r c e a u x , en c o m m e n 
ç a n t par la po inte ( v o u s v o u s arrêtez q u a n d 
v o u s s e n t e z que i ' e s p e r g e n'est p l u s tendre) 
P r e n e z u n plat a l l a n t a u four, beurrez- le , pu i s 
d i s p o s e z d a n s l e fond u n e c o u c h e d e g r u y è r e 
r i p e et d e p a r m e s a n râpé m é l a n g é s (il e n 
faut a u t a n t d e l 'un q u e d e l 'autre) ; * u r le 
f r o m a g e , d i s p o s e z u n e a u t r e c o u c h e d'asper
g e s , p u i s d u f r o m a g e , j u s q u ' à ce que ce plut 
soi t rempl i U faut t e r m i n e r par une c o u c h e 
du f romage . V o u s sa l ez et po ivrez c h a q u e 
c o u c h e ; sur le tout v o u s versez lo beurre 
fondu Mettez a u f o u r et fa i t e s d o r e r . 

IV»** 

...lesconversations se font 
plus vives et pluscordiales. 
Le Café du Brésil stimule 
l'espritetcréeune heureuse 
atmosphère. Son arôme 
subtil flatte l'odorat et nous 
donne un avant-goût de sa 
réconfortante saveur, donl 
oous prolongeons la durée 

avec recueillement. 

FOIE DE B Œ U F AUX NAVETS. — U n e l ivre 
da foie d e brruf. beurre , n a v e t s , b o u q u e t 
garn i , d e u x o i g n o n s . 

Coupez votre luie en e s c a l o p e c o u r t e s et 
m i n c e s . Mettez- les d e n s la poélu a v e c un p e u 
d e beurre et fa i tes reven ir à mi - f eu , a f in d e 
ne pas d e s s é c h e r la v i a n d e . Q u a n d le tout 
e s t d o r é , e n l e v e z - l e d e l a poêle e t m e t t e z , a 
la p lace , d e s n a v e t s é p l u c h é s e t c o u p é s e u 
m o r c e a u x : fa i tes prendre c o u l e u r , re t irez 
é g a l e m e n t . D a n s u n e poê le , préparez u n roux 
è l 'aide d ' u n p e u d e far ina de r i z ; r e p a s s e z 
le foie d e b œ u f d a n s c e r o u x , m o u i l l e z d ' u n e 
cu i l l er à pot d 'eau c h a u d e , sa lez , po ivrez , 
met tez un bouquet g a r n i : t h y m , pers i l , lau
r ier , p l u s d e u x o i g n o n s . Fa i t e s c u i i e s a n s 
c o u v e r c l e p e n d a n t u n e d e m i - h e u r e . 

L ' E N F A N T D O I T G A G N E R S A T E T E E 
d i s e n t l e s p u é r i c u l t e u r s . 

V o u s a t t e i n d r e z c e r é s u l t a t 
e n e m p l o y a n t 

Ja T E T I N E L O L O s a n s s o u p a p e 

S O U F F L E G E R T R U D E . — Une d e m i - l i v r e 
d e p a i n , un l itre de la i t c h a u d , s u c r e , d e u x 
j a u n e s d'oeuf e t d e u x b l a n c s bat tus , c r è m e . 

F a i t e s t r emper l e p a i n d a n * u n l i tre d e 
la i t c h a u d a r o m a t i s é et s u c r é . Lorsque la 
m i e s 'écrase f a c i l e m e n t , r e m u e z pour b i e n 
m é l a n g e r a v e c d e u x Jaunes d'oeufs e t d e u x 
b l a n c s bat tus e n n e i g e t erme . Versez le tout 
d a n s u n m o u l e b i e n c e r a m é l i s é tout a u t o u r 
par hu i t o u d i x m o r c e a u x d e s u c r e a v e c d e u x 
c u i l l e r é e * é bouche d'eau ; f a i t e s cu ire a u 
tour , la i s sez refroidir , d é m o u l e z e t s ervez 
a v e c , si l 'on veut , u n e c r è m e . C o m m e c e gâ
teau m o n t e . U faut rempl i r l e m o u l e a u x 
trois quarts s e u l e m e n t . 

Vous parerez votre grâce, Madame, 
. . .d'ci.e robe ravissante en toile de soie lavable 
« Ratells ». Vous aurez l'embarras du choix pour 
trouver, dans la gamme de ses "ri coloris et 
dessins ohatoyants. la noie le plus juste. Et 
vous aurez ainsi, à bon compte, la délicieuse 
robe que vous attendiez, qui rehaussera votre 
charme et votre é légance. « Katella » est vendue 
au prix Imposé de 16 Ir. JO le mètre, en 80 de 
«ras. 

Demandez « Ratells « dans tous les magas ins 
de nouveautés. Vente en gros : « Halella », h 
Roubaix. Boite postale 133. 

PUDDING ECONOMIQUE- — Mettez v o s 
restes d e pa in d a n s u n réc ip i en t , arrosez- les 
a v e c d e l ' eeu c h a u d e , d e façon è b ien les ré
d u i r e e n boui l l i e Ajoutez-y la far ine néces 
sa ire pour faire u n e p i t e . 

Battez d e u x œ u f s e n n e i g e . Coupez e n tout 
petit* m o r c e a u x un q u a r t d e c i t ron , q u e l q u e s 
p r u n e a u x et u n e d e m i - o r a n g e Mêlez l e tout 
e t a joutez la g r o s s e u r d ' u n e v o i x d e beurre 
f o n d u ; met tez peu à p e u d e l a far ine , jus 
q u ' à c e q u e la pat*, e n s ' épa l s s i s sant , forme 
boule- Préparez u n l i n g e bien b lanc , met t ez 
La b o u l e sur la table , s a u p o u d r e z d e f a r i n e ; 
met t ez la bou le de pâte a u m i l i e u d u l i n g e , 
r e l evés l e s quatre c o i n s d e la to i le e t . a v e o 
u n fH. e n f e r m e z la bou le d a n s c e l i n g e , e n 
l a i s s a n t u n peu d e Jus p o u r qu'e l le p u i s s e 
gonf ler e n cu i sant . Mettes le p u d d i n g a i n s i 
prépare d a n s u n e c o c o t t e à d e m i p l e ine d ' e a u 

F I L E T S DE SOLE A LA ORLY. — Quatre 
6o les , v i n a i g r e o u Jus d e c i t r o n , v i a b l a n c , 
c o n s o m m é , far ine , fr i ture. 

T r e m p e z v o s f i le ts de s o l e s d a n s d u v ina i 
gre ou d a n s d u l u s d e c i tron a v e c po ivre et 
se l . P i l ez a u mort ier l e s arê tes et autre* restes 
que v o u s a v e z o b t e n u s e n d é t a c h a n t l e s f i lets 
et fa i tes - les cu ire d a n s d u vin b lanc c o u p é 
d e c o n s o m m é que v o u s fa i t e s réduire e n 
s a u c e b i e n a s s a i s o n n é e . P e n d a n t c e t emps , 
v o u s p a s s e z v o s f i le ts a la t a n n e et v o u s les 
fa i t e s frire, p u i s v o u s l e s s ervez d a n s l a 
s a u c e oJjtenuc. 

OIGNONS FARCIS. — Quatre g r o s o i g n o n s 
d o u x , i'M g r a m m e » de c h a i r a s a u c i s s e s , lu> 
g r a m m e s d e beurre , se l f in , u n e c u i l l e r é e à 
b o u c h e do s u c r e e n p o u d r e , quatre bardes 
d e lard , une c u i l l e r é e à b o u c h e d e c o g n a c . 

Fa i t e s b lanch ir l e s o i g n o n s et égout t ez - l e s . 
Creusez- les d u co té d e l a tète et g a r n i s s e z - l e s 

d e c h a i r a s a u c i s s e s . R a n g e z - l e s , l 'ouverture 
e u d e s s u s , d a n t u n p la t b ien b e u r r é ; s a l e z 
a v e c u n p e u d e se l fin ; s a u p o u d r e z d ' u n e 
c u i l l e r é e a b o u c h e d e s u c r e e n p o u d r e . P la 
c e z s u r c h a q u e o i g n o n u n e barde de l a r d ; 
arrosez a v e o u n e c u i l è r o à b o u c h e d e b o n co 
g n a c et très peu d ' e a u c h a u d e . D e u x h e u r e s 
d u r a n t , l a i s s e z c u i r e d o u c e m e n t , feu d e s s o u s , 
feu d e s s u s . D é g r a i s s e z a l o r s l e j u s d e l a c u i s 
s o n et s e r v e z . 

Exigez < le 
sachet rose 
raye bleu 
(Avec ou sons 
timbre ALSA) 

alsacienne 
COQUTLI.ES D ' Œ U F S . — Quatre osu i s . que l . 

q u e s moule? , q u e l q u e s creve t te s , u n p e u d é 
plue h u r e s de truffes , beurre . 

F a i t e s c u i r e quairo œ u f s b r o u i l l é s , m ê l e z 
q u e l q u e s m o u l e s c u i t e s à l a m a r i n i è r e , quel 
q u e s creve t te s d é c o r t i q u é e s , u n p e u U'epldr 
c h u r e s de truffée. 

Après a v o i r b ien r e m u e le t o u t e n s e m m o . 
p lacez d e c e m é l a n g e d a n s d e s c o q u i l l e s 
Sa int -Jacques l é g è r e m e n t beurrées . R e c o u v r e z 
de c h a p e l u r e s et de pe t i t s m o r c e a u x de 
beurre e t p a s s e z a u four. 

LAITUE A LA P A Y S A N N E . — Quatre lai
t u e s , 125 g r . d e l a r d , s i x p o m m e s de terre , 
d e u x verres d 'eau c h a u d e . 

Coupez les l a i t u e s e n quatre a p r è s l e s 
avo ir b ien l a v é e s . Mettez- les d a n s u n e c a s s e 
role a v e c d e u x verres d 'eau c h a u d e et 123 gr . 
de lard c o u p é e n m o r c e a u x ; fa i t e s c u i r e à 
cas sero l e couver te p e n d a n t u n e heure . Ajoutez 
q u e l q u e s p o m m e s de terre p e l é e s , qui serv i 
ront à garn ir le plat . A s s a i s o n n e z e t la i s sez 
cuire u n e deni i -heure e n c o r e . Les la i tues , 
a i n s i p r é p a r é e s , p e u v e n t se s e r v i r a v e c du 
bceuf bou i l l i , Uu s a u c i s s o n e u d u j a m b o n . 

'nie trouve 

partout 

EAU GORLIER 

SOUPLE DE FECULE. - U n t iers de litre 
de lait , sucre , e a u de f leur d 'oranger , d e u x 
cu i l l erées o e fécu le de p o m m e s de terre, t ro i s 
j a u n e s d'oeufs, t ro i s b l a n c s . 

F a i t e s boui l l i r un t iers de litre de la i t sucré , 
p a r f u m é d 'oranger . T r a v a i l l e z d e u x cu i l l erées 
d e f écu le de p o m m e s de terre d a n s un v a s e 
a v e c le la i t versé p e u à peu. Cuisez de nou
v e a u . Ret irez l a cas sero l e d u feu et ajoutez ' 
t ro i s j a u n e s d'oeufs. Mêlez . Q u a n d le mé
l a n g e e s t i ro id . Incorporez l e s trois b lancs 
d ' œ u f s e n n e i g e . Cuisez l e souf f l é , a u four 
o u s o u s le four de c a m p a g n e . 

MICHEL JOYE 
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La c o q u e t t e i i e d ' u n * j o l i e m a i n n e r é s i d e 

Îias s e u l e m e n t d a n s s a b l a n c h e u r e t d a n s 
a forme d e s d o i g t s . I) e s t ut i le , très ut i le 

m ê m e , pour ne p a s d i r e i n d i s p e n s a b l e , q u e 
la m a i n f é m l n l u e s ' a c h è v e p a r d e j o l i s o n 
g l e s . 

L i sses , po l i s , n a c r é s , f i n s : t e l l e s s o n t l e s 
p r i n c i p a l e s q u a l i t é s d e * o n g l e s qu i doive/ut 
a c c o m p a g n e r o n e m a i n v r a i m e n t ba l l e . 

B ien s o i g n é e , le» o n g l e s d e v i e n n e n t u n e vé
r i table parure ; m a l s o i g n é s , u s s o n t u n e 
h o n t e Au fai t , o n peut d i r e q u e l'état d e s 
o n g l e * d u n * p e r s o n n e d o n n e l a m e s u r e d e 
s o n degré d e c i v i l i s a t i o n . 

U faut l e s c o u p e r a u m o i n s u n e fo l s t o u s 
l e s q u i n z e J o u r s ; un b o n o a n i t d o n n e u n e 
c o u p e p l u s é g a i e e t p l u s net te qua d e s ci
s e a u x . U y a d e s p e r s o n n e s qu i n* p e u v e n t 
p a s 6e c o u p e r l e s o n g l e s d e la m a i n g a u c h e i 
m a i s , a v e c u n peu de prat ique , il es t a i s e d e 
v a i n c r e cet te pet i te d i f f i cu l té , et la m a i n g a u 
c h e s 'hab i tue bientôt a rendre l e s s e r v i c e s 
q u ' o n peut lui d e m a n d e r . 

On peut év i t er de l e s ta i l ler , m a t s ti f au t 
p o u r c e l a l e s l i m e r a u m o i n s tous l e s d e u x 
jours.- a i n s i Us g a r d e r o n t tou jours la f o r m e 
q u e v o u s a v e z v o u l u l eur d o n n e r , e t v o u s 
n aurez j a m a i s b e s o i n d e v o u s serv ir d e ci
s e a u x 

Les f e m m e s qui o n t r e c o u r s RU m a n u c u r e 
v o u s d iront c o m m e n t les o n g l e s l es p l u s 
la ids p e u v e n t c h a n g e r a v a n t a g e u s e m e n t s i 
l 'on prend l a p e i n e de r e p o u s s e r l a 
peau rude qui s e f o r m e a l eur b e s e , o p é r a 
t ion qui ne do i t j a m a i s s e faire q u ' a p r é * s°«> 
tre s a v o n n é le* m a i n s et a u m o y e n d ' u n e pe
tit* curet te d ' Ivo ire o u d 'o s . 

Il faut a u s s i l i m e r l e s bords d e l 'ong le e n 
c o u r b e d o u c e . 

Rien ne vaut un c i t ron pour l e s n e t t o y e r t 
on y e n f o n c e l ' ex trémi té d e s d o i g t s , l e s y 
tournant et re tournant . Le c i t ron e m p ê c h e 
Aussi la peuu p l a c é e a l a b a s e d ' e n v a h i r c e s 
d e r n i e r s . 

11 e s t très e f f i cace c o n t r e l e s e n v i e s - Cel les -
ci n e ta f o r m e n t Jamai s q u ' a la b a s e d e s 
o n g l e s m e l s o i g n é s . 

Leur d u r e t é « s t u n e d e * c o n d i t i o n s d e l eur 
beauté 

Voici u n e recet te e f f i cace p o u r l e s d u r c i r : 
On fait fondre s u r un f e o tr«s d o u x . 

H u i l e d e n o i x . . . . 15 g r a m m e s 
Cire b l a n c h e 5U c e n t i g r a m m e s 
C o l o p h a n e ~ g r a m m e s 
Alun 1 g r a m m e 

Cette p o m m a d e , q u e l ' o n d o i t battre s u r 
le f eu . s e m p l o i * l e so i r . 

Lorsqu'on a u r a d e s o n g l e * s e c s e t c a s s a n t s , 
on l e s e n d u i r a tout s i m p l e m e n t , c h a q u e soir 
e n s e c o u c h a n t , d ' u n p e u d e v a s e l i n e . 

D e s s o i n s a t tent i f s d o n n a s e u x o n g l e s e m 
bel l i s sent u n e j o l i e m a i n , e t m ê m e u n e m a i n 
qui . a u t r e m e n t , d é p a r e r a i t p r e s q u e u n e per
s o n n e . 

P o u r l e s po l i r , s e s e r v i r d ' u n * p o u d r e co lo 
rée a v e c d u c a r m i n , qui se v e n d d a n s d e s 
pet i tes bottes d e n v i r o n 30 g r a m m e s c h a c u n e . 
On l 'appl ique e n la frot tant a v e o le do ig t . 

Et, a i m a b l e s l ec tr i ces , s i v o u s faite» a i n s i 
s o i g n e u s e m e n t l a toi lette d e v o s o n p i e s , je 
v o u s a s s u r e qu ' i l s s e r o n t ausal j o l i s que v o u s 
les p o u v e z d é s i r e r . 

MAIGRIR EN SECRET 
du corps entier, d u v i sage ou d'une seule par
tie. .Ni plis ni rides. Un résultat déjà vis ible 
dés le 5« jour. Rien & avaler. Envoyez le cou
pon ci-dessous, rempli, c o m m e imprimé, s o u s 
e m e l o p p c non fermée, affranchie à 15 cent imes , 
a Mine COURANT, 98, bould Auguste-Blanqui, 
Paris, qui u fuit vceu d'envoyer uratuitc^ient 
recetlo merveil leuse et s a n s d a n j e r , facile a 
suivr? en SECRET. Répétez votre adresse a u 
dos de l o t r e enveloppe. 

NOS PATRONS-PRIMES 
Deux gracieuses robes 

A g a u c h e (Patron N° M I S ; , robe d e « Twed-
soie» W e l c o , a m a n c h e s l o n g u e s , Jupe c loche . 
La garn i ture e e r * faite d 'une bande de t i s su 
u n i . Col d e l inger i e garn i d 'un noeud d e 
m ê m e t i s s u que l a b a n d e , a i n s i que l e s poi
g n e t s . 

PATRON N« 1.U3 PATRON M L U * 
M é t r a g e : fib e n 1 m- Métrage : 3*30 e n t w 

A dro i t e ( P a t r o n N* 1.1H). très g r a c i e u s e 
robe a e x é c u t e r e n «crêpe Lena» W e l c o , Méu. 
Le c o r s e g e , a g r é m e n t e d 'une co l leret te d e 
ch ine b lanc , est c o m p o s é e d e s i x b a n d e s qu i , 
a jus tées l 'un* s u r l 'autre, Imitent l e * pi is 
Plats et permet ten t d e d o n n e r l ' ampleur d u 
bas d e l a j u p e ; c e s b a n d e s sont p iquées Jus-

Su a m i - h a u t e u r et l e s c o u t u r e s d i s s i m u l é e s 
a n * le fond d e s gode t s . C. G-

*% 
Les lectrices qui désirant les patrons-primes 

des modèles ci-dessus n'auront j u ' a nous adres
ser leur m m m u n J i accompagnée l u m m t a n t 
en timbres-piste. Le prix de chaque oairan est 
de un franc cloquant*. Le* envois sont rail* 
franco a domicile. Bien Indiquer le numéro du 
ou des oatraus demandés et l ' adres se du destJ 
natalre. 

Envoyer votre demande % ; Service des 
patrons du « Réveil du N*r* •. 1*6. ru* d* 
Paris. Lille. 

POUR LA IRE COMMUNION 
».DRESSF7- ,''MJS * 

L'CROIX DE LORRAINE 
8 i l l l , lu i irinde Chaînée, LILLE 

GRAND CHOIX DE TuILaTTSS 
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Croissez et Multipliez. 
(SUITE D S LA PREMIERE PAGE) 

Monde* nouveaux 
Considérons maintenant le travail d'un astro

nome. 11 observe la marche success ive d'une 
planète, la pointe sur des caries célestes e t . 
après un certain nombre de reports, il peut cal
culer la courbe complète «t prévoir a l'avenir, 
pour u n j dal* donnée, U pcsiUon d a n s lo ci«4 
de la planète. 

S u p p o s o n s maintenant qu ayant ainsi calculé 
une position, l'observation décèle une d i f fémice 
accentuée pur les observations suivantes . On 
pourra établir l'orbite réelle et soupçonner une 
planète inconnue d'être la cause des perturt>a-
Uons remarquées. 

c , e f t Ç*. 1 U I arriva pour L'ranus. On s aperçut 
que 1 orbite de cette planète présentait des UTÔ-
gu lanWs que le calcul n'avait pas prévues. 

Un astronome français. Le Verrier, eut Thon, 
ocur de découvrir en is iB la buiucme planète 
uniquement par le calcul, t a n s uveir uns une 
seule lois l'œil a l'oculaire d'un télescope. 11 
prévint un astronome al lemand. Galle, ou i 
trouva le nouveau corps céleste au point exact 
ou Le Verrier lui avait ass igné reivues-vuu* 

Pour ne pas faillir a la i cv le . qiu avait été 
jusqu'alors de donner d e s noms de divinité» 
ni) tuolo^jijues aux planètes, on n o m m a celle-ci 
Neptune. 

La nouvelle planèle , tout juste visible avec 
une bonne jumelle telle a un éclat cotnparai>ie 
a cel le «J'unu étoile de iiuitlcrae grandeur), t e 
trouve placée a une distance considérable du 
Soleil ; il y a presque la même distance «.nire 
l'orbite d'Uranus c l cel le de Neptune, qu'entre 
Urunus «.t lu Solei l . S u r lu planète neo lunienne . 
les rayons du Solei l u arrivent uu'aveo une in
tensité 9u0 fois plus laible que tur la t e n e . 

Pendant longtemps, ou humait le monde so
laire a l'orbite neptunicnue. Cette dernière re
présente pourtant un espèce immense , puisque 
U lumière, qui traverse l'espace a la vitesse 
formidable de 3Û0.UU) kilomètres par seconde, 
met environ quairo heures pour vanir de ce 
mondù lointain jusqu à nous ; de sorte que 
lorsque nous la voyous passer, petite sphère 
bleuâtre dans le champ de notre objectif, nous 
l a voyons non pas telle qu'elle est s u m ê m e 
instant, mais telle q u e l ! * était quatre heures 
auparavant . 

Et puis, après avoir remarqué des irrégula. 
rites d a n s sa marche, o u songea que peut-être 
une autre planète pouvait encore reculer l e s 
bornes du domaine solaire. 

Wil l iam Pickering croyait a son existence, 
uiajs disait que sa découverte serait extrême
ment difficile, é tant donné son éloignement ; il 
enUevoyait pour el le un éclat comparable a ce
lui d'une étoile de quinzième fraudeur e t ne 
la croyait pas pourvue de satclliUi. 

Mais pour la découvrir, ou plutôt pour calcu
ler son emplacement, un temps très Ions était 
nécessaire, Neptune parcourant uno orbe com
plète en 165 ans . 

Et pourtant, c'est ce que vient de réussir le 
Lowell Observatory, un des plus riciias obser-
\ u ; c r e s ' du monde. 

Notre nouvelle soeur 
Noire aouvel le sœur (si l o iu iaxc j roule d a n s 

l 'espace noir a une distance telle qu'elle ne re
çoit d u Soleil qu'une lumière et une cnaleur 
égales a la cinq-uiillième partie d* ce que nous 
en recevons. Quelles doivent être les condiuons 
de la vie sur ce g l o b e ? 

On sait déjà que son diamètre est d'environ 
32.0u0 kilomètres, soit deux fois et demie celui 
de la Terre. Quant à sa vitesse, c lU est natu
rellement bien p lus réduite : ajo is que n o u e 
planète court autour du Soleil avec une vilesso 
d'environ 30 kilomètres a la seconde, le uou-
veau globe anonvma se meut lentement a une 
allure d'environ mil le uieU'cs pendant te m é m o 
laps de temps . 

U-s adjectifs d'« énorme », d > immense », déjà 
donnés a Neptune en oe au! concerne s a dis
lance, deviennent, semble-t-il, insuli isants s i l'on 
considère la nouvelle planèl*. 

Les distances éva luées en miniers ou mil
liards de kilomètres ne frappent pus assez l'ima-
â m a l i e n , parce que ces chulres sonl trop e n 

eoors des réalités quotidiennes ; vous Xijjurez-
vous • exactement • la différence qu'il v a dans 
l'espace entre un million et un mill iard de kilo
mètres? Certainement non . Voici cependant 
âuelcues chiffres qui vous donneront une idée 

o l'Importance du sys tème solaire. 
Supposons que nous puissions disposer d'un 

champ très vas le ; nous prendrons comme 
image du Solei l , une sphère de un mètre de 
diamètre. Pour avoir une iuee exacte de ce qu'est 
Mercure il nous faudra placer a 46 mètres de là, 
une toute petite sphère de trois mrllunèLrci de 
•diamètre. Venue aura pré» d un oenllir.ô.re. «t 
sera à 80 mètres du •• Soleil ». Notre huniatno 
goutte de boue sera représentée par une bille de 
un centimètre que nous déposerons a 115 mètres 
de la boule centrale. Ces chilli-es vous don
nent une idée exacte , et bien plus frappante, 
de ce qu'est l'Univers d a n * lequel nous v ivons , 
i-i nous voulons d'ailleurs pousser lu comparai
son en ce qui concerne la Lune, nous devrons 
poser, à 30 centimètres de notre bille, une toute 
petite sphère de deux mill imètres. 

l'ius loin, nous trouverons Mars, inférieur de 
moitié à la Terre, mai s placé a 1CJ mètres du 
Centre. Jupiter, le «éant du système t-oluire. sera 
représenté par une grosse boule de 11 centi
mètres, que nous devrons poser a Gûo mètres de 
l ' image d u Soleil . 

Saturne sera un peu plus petit (10 centimètres) 
mais sera a 1-100 mètres. L'ranus aura cinq cen
timètres de diamètre et sera placé u 2 .&0 ruètres; 
déjà, il ne nous est presque plus possible d'aper
cevoir la sphère solaire, et nous n'avons pour
tant p a s terminé notre voyage . 

Neptune, une petite boule de cinq centimètres 
sera en effet placé a 3.500 mètres du centre. 
El si nous vouions pousser la comparaison sui
vant les données de l a nouvelle découverte, 
nous serons obligés d'aller à huit kilomètres 
de IHmsge solaire, poser une petite sphèro de 
trois centimètres de diamètre. 

Ces chtlfrcs ne sont-ils pas de nature k nous 
faire comprendre la grandeur do l'Univers T 
Surtout lorsque nous en ressentons U<ute notre 
petitesse, et que nous spprenons qu'Us ne repré
sentent qu'un treiae-millionième de la réalité... 

Et nous ne pouvons qu'en admirer de plus le 
Soleil d'Où sont Issus ces mondes, e s Soleil 
dont Aristophane a dit Les Nuées, acte I. scène 
S : • le grand œi l d u monde, qui brille d un* 
éclatant* lumière ». André SIMON-

Un Marocain, a»*a*»in de son 
compatriote, arrêté à Paris 

L a p r e m i è r e br igade m o b i l e a arrêté è Pa
ris le n o m m é Abda l lah ben Bran in , â g é de 
30 a n s , né au Maroc, qu i , le 18 avri l dernier , 
a v a i t tué a Argenteul l s o n compatr io te Ahmed 
ben M o h a m e d . L 'assass in , qu i é t a i t rentré 
c l a n d e s t i n e m e n t e n F r a n c e , s e c a c h a i t s o u s 
le n o m de D j a m o u ben E l h o u s s i n . 

Un nouveau sous-marin 
a été lancé au Havre 

Le contre-amiral • Klvet » a prés idé hier 
m a t i n a u Havre , a u l a n c e m e n t du s o u s - m a r i n 
• D i a n e », L 'opérat ion s 'est e l f ec tuée s a n s 
inc ident . 

m * 
Le Congrès Départemental 

du Pas-de-Calais 
des Corps de Sapeurs-Pompiers 
se tiendra à Hesdin, le 25 mai 
L'Union des corps des sapeurs pompiers du 

Pas-de-Calais, dont le président est M. le capi 
t&lne Gad'bled. tiendra son premier congrès 
dimanche Si mal . a Hesdin. M le Préfet Pey-
tral. qui tient a donner aux sapeurs-pompiers 
une nouvelle preuve de s a sollicitude, a accepté 
la présidence de cette mani'estai ion. 

La réunion aura lieu a l'Hôtel de Ville, a 
Il heures «t a 12 h. 30 les congress l - 'es seront 
reçus par la municipalité. L'après midi, un 
craud (estival, organisé par la ville et la Com 
pagnie des sapeurs pompiers d'Hesdin, groupe 
n une quarantaine de sociétés. 

A l'issue de la revu*, du défilé et de lo remise 
des décorations, des exercice* très m brossant ' 
auront Heu. Les d'Iécal ions assisteront a de* 
manceuvres eséoutéee par lés engins mécani 
ques les plus récents et les nlus perfectionnés 
notamment par les Compium'es d'Arras. Boulrv 
one Paris-Place. Montreull S»int-Pol et Fru 
sas . La OwrrpegrHe de Berck enA-utern rie* 
exercices de sauvetage avec un matériel spé 
ciaL 

Assemblée générale des Mutilés 
et Réformés de Guerre du Nord 

I * Comité Oèpwtssaenui de< siuuis* et ueionaé» 
oe U Guorr* d u r s * proVi-oirement do TappUcu 
tlon de» décUlous d* l'office National du Combat 
tant :'«st réuni ra Assemble* irénS'ile i , tamtiu 

h tou» la président* de M. Luui-" •••-• • »w u . • v u s la . . . 
goaJara. secj-stair» Général _ 
N O M . assisté d* U. Csssel Le nrocea-v- rhal 

Prêtât ture Ca 
06 taassmblèe «tèoérsia du S avril est adopte 

L Assamblée prend coanal>saac« d* doclsions 
mlalMérleiles rejeu»nt des demandes de carte» du 
""tn battant. 
, * * cî?.mlt* su tn* ensuit* sur u demandes d'a»an 
es» a titro ds steoura remboursables : 4 demande* 
2 î | 1 î î . P0"* t * » » 1 " professionnels ; a dem»ndef 
2 * . p . . u Ç 0 B r Oebitatlons a boo marené et atatuf 
ffiJ,."?. S*"*tD nombre de cas spéciaux d siioca 
tlona et de secours dlTert. 
r , î ! . J * ,*'r**,<»ept de « * » « • demande de trans 
m m V ' \ . c 0 ? , 1 , > l e " c « * de rassemblée S l s tu 
SsPs . ?* , Mv. '• Commandant Délshaye. trésor «J 
£ £ £ £ • d ï ° Î ° U P? Départemental de 1 Association 
S ? , ^ 1 * ? " Mutilés de U s-utrre et de M Ptei , . 
d £ ^ L . r t c „ * " p , 2 * ""N d e u "Aération do I srron 
dlisément de Valsnclennes. décédés i*eemment et 
exprtms les regrets <rœ lai occasionne le départ 
de M Letebvre. qui quitte ses fonctions de Dbee-
teiir des 6ér»1cej Agricoles d j département 

u «st procédé S l'installation de M Maenlir 
nomme modeoin-chef du Centre Spécial de Réforme 
déi Lille en rerapla.-ement de U le docteur Corbel 

t, sssemblée approuve les comptés rendti» sur le 
toncUonneniént de l'Ecole de rééducation nrofes 
slonnslie des Mutllés'de ToUreoln* au cours du 
premlar trimestre 1«M. sur les orcratlons de pla 
f S f î 0 1 &» victimes d* ta guerre effectuée» par 
1 Oirtcs Départemental d* placement .m cour» du 
mois d avril tteo st sur 1e fonctionnement du ser
vice des emplois réservés 

L« Comité é lu dsmx déléfués cUsrgé» de prén'tro 
pert a I élection de SI membres de l'Office National 
des Mutilés st Méformas ds la guerre. 

L assemblée prend connaissance d'un s< is rt» 
vacance du posta d* chef de service du Coml'.i 
Départemental dés Mutilés et Réformes de guerre 
rtrt Meimhe et-Moéelle. d u n e circulaire ,ie l'Offue 
National <\jr CambatUnt relative h la iréatlon 
de prêts en faveur des anciens ronihattanu 
aurleiilWiri et ststue sur un rmu émis par la 
Comité Départemental de la Man-he. relat.ie 
S l'attribution de prêts profesHonnel* 

tl est statu* «ntrs autres sur cinq ileman les 
de secours remhouisables et qustorre demande» 
de secours et allocations, présentent un caractère 
particulier. 

Des remerciements sont adressés S M te Préfet 
et a M. Dotijard q"l ont acconpatrné le Comité 
liiictfMcr.il lors du Congrès do Bruxelles 4 li« .i-
»lon des manifestations et des réceptions organl-
•érs en leur honneur, ainsi qu'a M le ««nnletir 
Mahieu. président du Conseil c.enerel nul a ra> 
bal isa par s» présence l'érlat do ces verémotih ; 
et anpOHé eu niante I f» . , - ' * ,«-. n o - v e i < , t . 'M , . i , r n j i p r t 

dé la sympathie de l'assemblée départementale t 
l'égard des anciens Combattants et Pensionnés de 
la goerre. 

I, assemblée est levée & It heures. La piorlia.no 
réunion auia lieu le l i Juin. 

T. S. F 
KADIO P.-T.-T. NORD A LILLE W . ra ) — Mer

credi u : Casse-nciseue ballet : Pavane pour une 
infante défunte . Sous ta fenêtre . Nuits alsa
ciennes ; i o n regard ; sérénade anniversaire i 
La luns qui danse : Comt« Obllxado. — 13 h. a» ; 
Cour» ; informations : produits agricoles — 

19 h- 15 1 Disques. — 1S h. 30 : Courj : communi
qués ; informations. — v> n.: Causerlo : . 1.1 
toilette Uu jardjn -. — *) h. 15 : r o o c u t o r r a 
aisé par r.vssooution d* Radiophonie du N01 1. 
avec le concours de U n e Dariel «t sa trouro. In
terprétation de « 100 pour too . . _ vers il h : 
Tirage des crime:. 

A é ^ â D A M SI. Rue île paris, Lillo 
• w M r U f i Téléphone l i a i 

Réception, Phonos électriques. -Vlinu-nl.-iiiciii 
totale sur secteur. — Catalogue sur demande. 

RADIO-PARIS iirïi m.)' — 12 h. : Confércii.e 
• Pour 1* v l j simple ..— U U. 30 : Disques (l'opéi:» 
français) de uwo a t»20. — 1* h 44 : Quintctt••. — 
Su h. : Soirée d'ouverture do la « m a i n e do la 
Bonté ; t. Le quart d'heure des enfants ; i. a) 
Ce mois de mal ; bl Quatij l'ennui tacheu* \rxts 
prend : el Vous me tuez si doucement : UJ Ouvrez-
moi l'huis • e) 11 est bel et bon ; f) Gn*ol:dis 
tic* Maclev par Quatuor ; 3. EU. EH, Lama Asau-
thaun. d'après une ancienne mélodie hébraïque 1 
bl Chanson a la lima ; O Danse a l l emand, vie. 
lonctlla . i. Allocution ; ô. a) Foi ; h) Bereeu-s 
do Pear GyDt : e. a) Bercéuso : t» Valie sa N 
némcl majeur : c) Dans* de Pue* ; dj Jardin 
sous la pluie, piano • 7. a) Une sainte eu son 
auréole ; b) En prière ; c) Diane Sélèno ; <n 
Mélodie du soir : S. Allocution : u. ai Hymne <!u 
soir ; b) C'est l'agneau do Dieu : c) La bergère 
Anuette . <3 La fontaine do Caraouet ; lu qua
tuor vocal, etc... 

TOULOUSE I3si m ) — is h.: Musique de dansj; 
Tatsve : lllyada 1 Broadway. nieio.Hu . You, 
«hère mcant for me. _ ts u. 30 : e'hausous espa
gnoles. — ta h..- Accordéon. — 19 h. J:I : Con.vrt • 
L'eau a la beucho ; Ali t dites-moi ? Premis-m H 
bleu gentiment ; Il a une belle auto loto • t a 
matn s'est posée -ur nia ;oue ; Frédéric : o IIM 
Mlle ; La inyadere : J al trop dame : Minuit 
sonne. — M h. 25 : Chanacaneucs. — JJ h.: Con-

LANGE.NBERG (V73 m ) . - 7 h. 00 et 10 h t i • 
Disques. — U li. 10 : Musique métallique — 
U h- Ou : Concert — 17 h 30 : i. Cinq ehfints Je 
matins avec violon : -i. Trio eu fa majeur • 3. 
Cinq chant» populaires. — Su h. : Concert de m i 
l i e u légère. 

STUTTGART 3S0 m.) — 1* h. M : orchestre. — 
30 U. a -. Relais d* Francfort. — a h. u .- Viola*. 

BRUXELLES »09 m.) — 17 h. : Danses. _ 1g li ' 
Causerie. — 1g h. 1S i Page d'hlslolre culonj.iL- . -
W h- 3» : 1. Fantaisie ; t. Oerceuso 3 v.ib,e 
trtsto : 4. La lépreuse : 1- La tv-rgero des M 
& Lllas bleus. — 1» n.: Disques. — ta u. JO • 
Journal parlé. — 50 h. ts : Ouverture de La tilt* 
du réaiment. — » h. a : L architecture bel*'. 
causerie. _ 90 n. 30 : Sélection de la Fille du lit-
Ciment. 

UAVENTRT IT LONDBXS NATIONAL (I SSi BV 
t et Ml m. 31. — U h- : Oramounone. — 13 n -
Musique lettre. — 14 C. : Concert ov ballades — 
14 S. : Ouverture de La Fiancée vendue , U n . 
«aUia. suit» ; Berceuse : Rondo bol.vmlcu . Véro
nique, sélection : Valse triste : Saxophone solo : 
Chanso ndu matin ; La princesse Ida sélection : 
Rapsodl* slave ; ntsu sauve t* Roi — 17 h Gra-
mophono. — ts 11 10 - Le» bases de la iim«lqu'\ 
Musique de violon — U h. 4S : Les Joyeuses rom-
inéres dé Wlnd-or ouverture : Deux rtànse, uor"V 
rlenne. Scènes alsacienne» Eueèu.. Onej-m. 
valse ; Berceuse : Le Villl - ve h ts • Récital as 
chant. — M b ii : Musique de danse 

DAVENTRV (*T9 m. Ci. - ta D. : Programme t s 
Londres — U h 30 : Musique léjrér* — jg h.. 
1» h. 40. » Il JS et CJ L. X : Programme de Lon
dres. 

HILVERSCM (S»i m. I et 1 071 m.>. — lf> rj. 40 : 
Concert par li quintette. — Il h 40 Diviuee — 
18 n- 40 t Musique d'étude nour piano - 17 b SR 
Disques. - I" h to (Vtetto • 1 renouveau sel-
arneur da vliisjre. ouverture : ' Suite ar-halqu» ; 
3. Sérénade ; i Hymne national russe : b) Obéri.-i". 
marurka ; s liefballtenre vslee . 6 Paçinlol -»-
lectlon : 7. Lollla «érénade : » Fur» Taterianl. 
marche D«r Betteinudent — eo b » • Disnues. — 
*9 h. 41 - Diffusion d'une Dléca do théâtre. — 
Apre, le t h é i n e : disques. 

ACRiCULTORE 
• CO/^AERCE 
mmmm INDUSTRIE 
PARIS. 1». — vienSes 1 Bœufs : quartier der

rière lé : devant 6.10 ; aloyau IS-tt , cuisse» 11 1 
veaux : 1rs quai. U-*i 1 *« qnsi. 13.70 ; S» quai. 
11.70 j Moutons : tre quel. 1**0 : « "eu»l \>-^ : 

S* quai. 1 t . » ; gtfot» 1SS0 . carre» tarés «3%0 : 
porcs : ire quai. l'J.8» 1 »e au»», to.tt : List» 

t e . » : jambons t-j.» , 
•aurrea 1 fermier Islany manque . tentrifu.;s 

Normandie 16 ; Breusme fvso ; Charerite. Poitou, 
te 1J 1 marchand Normandie liJO . Bretagne 14.7Î; 
salé ou tondu manque. 

ejuss 1 Normandie extra -70 ; choix lao : Bre
tagne choix 400 ; autre» 340 : conserve» et étran-
aeis manque. 

Fremaaee 1 Camembert Normandie vis ; divers 
1*3 ; Llslen* vrac. Gournay Neufchâtel manque; 
Pont Lèvêque 330 ; Port Saint S-25. 

Velaille* 1 canards Rooennal, et Nantala p !» : 
ferme» |«J» dindonneau» t i s o . poulet» Nantais 
<*aen et Bretagne manque ; poules ds Bretagne 
l* 50. 

Pelaeene 1 barbues 11 : bar» M hareng» Iran, 
cals Dtelns et vide* manque : boiaan.» a> ; mer-
aà i b r l l l ï n " » iordtnalres « a ; langouste» 3 0 i 

maquereau» gros 3*0 ; petits tt j . » « ^ n " « * * 
manque : raies S.7* : «ardlne» Rretsurne «nanc 11e : 
™ r r V j inenque : sol*, n 1 huître» Caacale et 
Portugaises manque ; moules tnirnv 00 

PAkis 13 — Sucres. - Oieture Marché s ter
ne) - Courant v » m so payé» prerjain «31 so. 
m pavé» lulllei *W peyé ; »oût «*J uaye t 
« n t ^ & i n e v é : s doclooré ««. Siesp : 3 de 00-
.eJi.hraTaie payé. Tendance faible, cote oificte.le 
rti 30. ew. 

LF flAVRE t». — »>»*»». - 0»*v»sTtur»j. _ T%n-
lance câlaM I veut» SW »ac» ; mai « ' . I l ; juin 

/ 
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