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LOTION POUR FAIRE
DISPARAITRE LE
|Eau de rose .
Amandes douces .
Amandes ameéres
Fleur de benjoin

Dépouillez
écorce a l'aide d'eau trés
AVOIR UN JOL1

Pour avoir un joli teint, il
boire réguliérement

Ceite précaution
vermeil |
de l'eeil que les mauvaises humeurs

POUR AVOIR
DE BEAUX CHEVEUX

pour en empécher la chute.
nécessaire de masser journellement
le cuir chevelu

| Le meilleur massage du cuir che-|de courtes culottes bou/fantes, des shorts, des bains-de-soleil qui se

|utilement par le massage propre-|dans le village

|soi-méme. soit
ropriee, ou

Voici la facon de le pratiquer
19355'31;"?;?"\0:‘9 des doigts entre|tenues en arriére par un lien qui retient les boucles. Mais quand le
en partant

serrés entre le pouce et
en tous sens. Essayez aussi de mou.| 70UsS amene pas une floraison de furoncles et d'ulcéres !
|voir le cuir
vous

LA MODE

‘été triomphe. Il fait beau, il fait chaud et nous sommes
l heureuses de pouvoit exhiber nos fraiches petites robes legeres
aur joyeuxr coloris. Ces charmantes petites robes qu: ont une
allure champétre, se coupent dans des rayonnes, des joulards, des
crépes de Chine, voiles, lins, toiles, chantoung, etc., On les orne de
pinces, de fronces, de petits volants courts et lorsque la ceinture n'esl
point un corselet, elle est un haut biais sur lequel est montée la 1upe.
Les rayures dominent en ces robes juvéniles, dont les manches sont
courtes et les encolures discrétes
Ces toilettes pimpantes,k se portent aussi bien a la ville qua ta
campagne, car si 'on ne va plus sur les plages, on se rend beaucoup
aprés chaque|@ la campagne et de préférence dans une région arrosée par un beau
infusion de vigne rouge.|/leuve ou une claire riviéere. On prend des bains, on nage, on canote
fait obtenir un|;out comme au bord de la mer. Les nageuses étrennent des maillots
et blanchit le blanc
nouveauz. Ces maillots, en grosse soie tricotée ou en satin rayonne, sont
discrets et pratiques Leur forme Princesse moule la taille et les
hanches, souligne et soutient la poitrine et se découpe raisonnablement
sur le haut de la cuisse. Un jeu de bretelles qui l'on croise ¢t décroise
ir de beaix cheveux et,% volonté, permet d’éviter ces marques blanches qui tachaient si désa-
il est|gréablement les épaules bronzées

HALE

. 150 gr.
. 30 gr
A 8 gr
X 1gr
les amandes de leur
chaude
TEINT

faut

gris.

Au bord de l'eau et pour les jeuxr champélires, la mode nous ofjre

e en un massage quoti-|dissimulent sous une robe-tablier, sorte de robe-manteau arrétée aur

|dien (50 a 100 coups de brosse)|genour, boutonnée devant ou derriére, ayant parfois des manches trés
dans tous les sens. Si les cheveux|

courtes, mais permettant de circuler correctement dans to ville ou

Nous continuoms d'aller téte nue au grand air, mais
u'il est facile d'exécuter|pour éviter @ nos chevelures d'étre secouées par le vent, les modistes
A sec, 5‘:‘:‘62;'::0 n\\l:? nous présentent toute une variété de serre-tétes. Ces serre-tétes somt,
as | pour la plupart, des bandes de jersey ou de ruban habilement croisées

:|en avant en forme de diadéme ou de gros nceud et simplement main-

brossage sera complété

frictionnez forte-

des tempes pour soleil tape trop fort, il est prudent de ne pas sortir téte nue, alors,

usqu'au sommet de la|On se coiffe d'une vaste capeline nouée d'un ruban

e, pincez le cuir cheve-| On se teint de pﬂn en plus les jambes, il n'y a rien a dire, rien
it ont " -

petits D""'Pml_v‘:’u;nx"if a faire : c’est la mode ! Fassent les dieur que cette mode Larbare ne

chevelu en plissant le| *

UNE PARISIENNE.
ne craignez pas dv‘

Consells
aux jeunes
mamans

BOUILLIES EN TEMPS
DE RESTRICTION

81 l'enfant, arrivé a six mois, est
bien portant, s'il ne souffre d'aucun
troub.e digestif, on peut remplacer
un de ses biberons de lait par une
bouillie

L'enfant normal de six mois peut
digérer de petites quantités de
farine

Les plus digestibles sont les t.4r1v'
nes ma:tées.
I'amidon,
d'orge germé, a deja subi un déb
de transformation digestive qui|
s'achévera dans l'organisme

Mais actuellement. les farines
maltées sont difficilement trouva-
bies ; la seule farine que la majo-|
rité des meéres ait a sa mspos.(:unl
est la farine de gruau du boulan-|
ger, non maltée. Il y a un moyen
pratique de réaliser un début de
transformatjon de ['amidon autre
que le maltage : c'est la torréfac-
tion

‘Vous prendrez une poéle a f[rire|
bien propre et bien-séche ; dessus,|
vous étalerez une couche de farine|
d'un demi-centimétre vous ferez|
griller environ trois minutes en meé-
langeant & la cuillére de bois, jus-|
qu'a obtention d'une teinte jaune
péale de la farine

A six mois, le bébé aura une
bouillie préparée avec une cuillerée
a café de farine torréfiée, 25 gram-
mes d'eau froide. 100 a 200 grammes
|de lait tiéde. une pincée de sel et
|deux morceaux de sucre. Vous ferez
jeuire 20 minutes a4 feu doux. en me-
langeant continuellement

A dix mois, I'enfant prendra deux

La mode &

LA MODE A LONGCHAMP b B g |
v toilette remarg au Pesage { il o
o B , | La chute des cheveux a souvent
(Photo Sipho). | nour cause un état de santé général
| P ST ——— qu'il faut d'abord soigner

LES

TRAVAUX FEMININS| .

ne saurait
|est pernicieux de prendre des bains|

BAINS CHAUDS
croire combien 11|

. A trop ‘chauds, méme en hiver. Un
P l d e |bain ne doit jamais dépasser trente- |
OUI' e CUXIeme ag |cing degrés ceniigrades. et il est|
méme préférable de le prendre
|entre vingt-cing et trente degrés.|
denfant est pra r On évite l'amollissement qu’on
s R éprouve généralement au sortir des
q‘)(:"m‘)‘r | .q",""."". o bains chauds. et surtout. on ne
- pfemeds . ,‘q,&”‘\""‘ court pas le risque d'attraper une
0rsq PN sérieuse congestion
perature 3 m 0 “ ‘ ‘
meéme m- | "m\\-z‘wz‘wz‘wz\ — —
mar
e SRR Recettes |
menade é
) |
" Fournitures pour les temps présents|
6 d = o |
guilles d Y POUR QUE LES (EUFS [
2 de MIS EN CONSERVE ‘
bouton NE SE BRISENT PAS
Points employés : EN CUISANT |
i’::‘dr'vv ll'x C'est le grand inconvénient des|
n ‘ o ceufs que l'on a mis en conserve,
Venve s e @ si parfait que soit le résultat
: ”" . chaque fois, ou presque, qu'ils sont
| préparés durs ou mollets, la co-
' quille se fend, I'ceuf claque. |
) Pour éviter cet ennui, il suffit de|
mousse : percer la coque par le gros bou:f
dés m a l'aide d'une aiguille, avant la|
cuisson |
Il se produit le phénoméne sui-|

Dos:

trois
Du sixiéme au quinziéme mois

Paris reste la precoc
bouillies par jour ; & quinze mois,|de veiller sur la beauté et I'élégance de
|coiffure harmonteusement garnie pour sotree

on de ceux qui ont la charg
Parisienne. > Voici une
(Photo Sipho)

upat

VOUS aurez progressivement aug-|
menté les doses de farine : si bien
que la bouillie du quinziéme mois

s
comprendra troi uillerées a ca plN P & N R
de farine pozrr gocelrammZ‘S d:zm ©S abr@zﬁl o

et 200 grammes de lait.

- —— Modeéles
La cuisine restrictive

| UTILISATION DES TOMATES

Ces patrons - modeles
marque « Aur Trois Dés»

Soupe a la tomate. Si vous pou- sont en vente dans 1
\\'v/ disposer d'un p de ma oS la. région, chez les
|grasses, faites dorer au préalable ‘aires de celle marque
un petit oignon coupé trés fin prix de 4 fr., ou envoyées
sinon, mettez directement les mor par nos Ssoins fr-\!‘-'v"‘
ceaux de tomates a la casserole contre la som 30
feu doux et laissez réduire en | en timbres.

v qui nous en

t minutes en-

demande

amis. Remettez
€z quelques pates Ecrire au « REVEIL DI
|et un peu de lait écrémé NORD », 186, rue de Paris
Peut égaleme se servir froid a Lille

dans ce cas, sans pates
Tomates au gratin. — Coupez vos

tomates en belles tranches et dis-
posez-les dans un plat ailant au
four. Salez, poivrez

Alternez cha-|
que couche de tomste avec une cou-

che d'oignons (moins importa
préalablement cuits a l'eau ou au
beurre. Terminez par une couche
de semoule cuite a I'eau ou au lait
écrémé et un peu de gruyére rapé
Faites cuire au four pendant une
heure au moins, en prensnt bien
Soin de tenir le plat couvert

ant : l'air ftait S s 'ceuf|
AR car et cet it dilate qu| pommes o terre aux temates. —
: s 2 ~ ites pUT e t ates, versez
s ('x » autrement la rupture de la| |dans la poéle et ajoutez les pom-
-2 19 mes de lerre coupées en petits
e . CONFITURE SANS SUCRE morceaux. Laissez cuire a petit fe
Pour faire une confiture sans su- pt*nu;m: \'.!12_! bonnes minutes. S
cre, fortifiante et économique, éplu- vez saupoudré de persil hsché |
chez 6 pommes, faites-les cuire Toma en surprise, — Choisis
dans un litre et demi d’eau. Passez sez autant que possible de belle
ava Apres la siéme'dos lorsque la largeur et pressez-les pour obtenir un litre | tomates rondes et Lave:
rayure, rabattre 2 m. A chaque de Aprte imuts- £0 S0 pr‘:ﬁ;‘;“‘lzj\,""“gou‘:)“a‘? s LA MODE A AUTEUIL P s g =i
5 0 rang int mousse (ou|c . ez-les, -les en Un clapeas rex " |pour les vider. D'autre part, faites
but de ra h : l'on compte les peti-|dés. Mettez-les dans une bassine it marqué au Pesage.  +o Siphoy.|des ufs pochés (un par personne)
y s rabattre les 4 cent. 1,2 mouillez peu a peu avec le jus des po- e posez-les dans chaque moitié de %
= droite et tricoter les|pommes. Faites cuire en remuant g — - . |tomate. Couvrez d'une sauce vinai- %
pa Pl » € tent au point de cotes|souvent sarf\xmez x:dla vanille ou |gvette ou poivrade 4 00
) iteur. Rabattre les au zeste de citron. Mettez en pots. 3 4 l SALADE DE HARICOTS ‘ |
_—_— LA BRETONNE |
Coté droit : Mc Coté gauche : er | L'mmﬂ OUr se ’SfrO're Un eU | S
A S ¢ I C Manche. 1t € s | Prendre un poids égal de haricots
%0 Mor 20 d DE L'ALUMINIUM | o8 blancs préalablement cuits. de ma- /
et continuer 1 |che, de betteraves. Les assaisonner
€ s PNAT ensemble les| Les remplacements des batteries | ettres de 'esancon Plusieurs |quand ils sont encore chauds et les|
2 0int|2 m debut et de chaque| de cuisine sont difficiles. Ces res- NOS DEVINETTES jours — 8. Thé du Labrador. Pos\isaupoudrer de persil et cerfeuil| |
du file ¢ 20 cent. de hauteur, trictions n'auront qu'un temps. Du | D. -- Prouver que de huit a dix, [8essif. — 9. Fin de verbe. En EI’H( hachés. Ve ‘
o3 (ofale, rabattre les mailles. o cou.| MOInS, devons-nous ménager plus |1 ¥ & duatorse i 2 3456 78 9 10| LENTILLES BONNE FEMME L)
I - b ’"| que jamais nos casseroles, et les | R. — De huit heures du matin & . :
B m m € veste et la fermer - . ¢ heur ir, il ) I | Faire légérement blondir au Ne 4.049. —
% Sh & faire durer. Mais les produits d'en. |dix heures du soir, il y a bien qua J
dre de A B. Me am J un bouton et une ¥ P | torze heures 1] beurre un peu d'oignons finement lainage ou soirerie
nution d’'emma pour le tretien hut_’“““' manquent en bien | | I | |hachés. Ajoutez une cuillerée de fa- Meirage 1 m
. o _| des endroits, ce qui complique la | D: — On distribue trois pommes| 1 ! |rina, faire bien roussir, environ une e L
. == — question. 4 deux méres et deux filles. Chacune — ! llivre de lentilles préalablement cui- |3 S
MOTS DROLES | Rien n'est plus facile que d'entre. |d'¢lit a une pomme entiére. Com-| IV tes et égouttées & moitie. Assaison-|, .. . pouillante salée (10d ea ante : VOUS POUrrez
| tenir |'aluminium, mais il faut le |MENt cea se fait-il @ | v ner avec un peu de poivre et du sel gra r -litre) pendant det m re la peau sans
R. — Les deux meéres et les deux ijoter quelques ins ts ef |Brammes par r pendan eux r
,,,,, i | faire aprés chaque usage Laisser mijoter quelques instants e = .
g7 s 3 Y filles “ne “font en tout que trois| yy au moment de servir compléter avec |minutes environ. Passez-les a I'eau les abi
CHASSEURS. SACHEZ CHASSER « Alors. qu'est-ce que vous fi-| Si vous étes démunie de produits |personnes. la seconde étant la fille un filet de vinaigre ot du persil | {raiche. puis cangez-les dans des| | roidir sur un tanms
Le lundi mat hasse ache- chez ic Les « F » sont de l'autre| du commerce, tes ou poudral. de la premiére et la meére de la| Vil hache‘ " |pbocaux spéciaux ou dans des bou par le haut, re-
te un liévre chez marchand de » | ou de laine d'acier, prenez de la |troisieme. n |teilles a cham;;]:\m\w 8\\\1‘“{“5 ave Rangez-les alors
gibier ENTRE AMIES | poudre ponce avec ensuite un _ | e Sons _ HOUNMGES .- PES SIS des bocaux' en laissant le
Le venddu F Hier. a peine entré dans lel fincage @ l'eau savonneuse. La | s X FAISONS DES CONSERVES bo.x:.‘hk.: r"w'é‘."m:n‘ ‘;G‘( b moins passible de vide. Permez e
rétiquett a Max est tombé 4 mes pieds. | cendre de bois donne aussi de | NOS MOTS CRO[bES X Pour faire bouillir, placer les bou- <coqpat gt o2 ‘Q faites subir 35 minutes d'ebullition
Le chass¢ur. — Oul. et m I'u avais donc fait cirer le par-| bons résultats. PROBLEME N° 74 teilles entourées de paillons ou dc P TITS POIS SAUCE TOMATE
R e s | Trées souvent, du reste, un rincage | HORIZONTALEMENT. — 1. Iden- chiffons, ou de foin, dans une| yniroduire les petits pois (de gros-| Coupez en quartiers des tomates
gesuver & e femm il DEUX | @ l'equ savonneuse est suffisant. ‘llq 1es. - Stimul — TII. pe-|lant : menu pour tout petit. A lalgrande lessiveuse dont le fond aura|se,r moyenne et bicn tendres) dans bien mures, retirez les graines. Met-
bas acheter gibie — A S Bourgeois,| Mais prohibez de facon absolue |tits loirs. — IV. Initiale répétée d'un EM'”‘;'L" #;‘\g‘“o“l“p Icﬂ;]x:mxle';:;n':;“' préadablement été garni de [oin |joc pouteilles. puis, dans chaque bou-|tez les fruits dans une casserole et
\ T irgeois,| - e 4 o - a T 1 | 8 4y cilles 1 ! o -
ERREL YOUuS SYeR Saisce 4 le et mai-| lemploi d'outils oude brosses meé- |POIL Carener b B g NS ':fp”?'pm;lz:rchrf)gli;rxﬂl i!’n:px”“fl ('“"’u‘ tollle, verser un verre de jus ainsi pressez-les avec une cuillére de bo
. | uels on fait le vide cans v . E r d'eau, aire bouillir avec un Faites cuire une -heur: 1.3
- r . b 1‘ ;‘3“1?‘;" lblulerc‘:ﬁen( le n:e‘tul. les ampoules électriques. V. I {/SOLUTION DU PROBLEME N 73 s porter:@omoement & €bul ition &rﬁx;::;(:: ﬁm’x& r;w ;»m;o.\‘ mgm Hors A:\»u"w b“;u“:(pf\:g;ﬁn‘r‘ i P!
pour l'exercice ¢ le Clel} FYIEDER GUS TNENGNS SRS A0 [serhe 'SWNE. = Vi Weukt vi HORIZONTALEMENT. — I. Aléa-|La durée de cuisson compte @ Par-|caroite et un cceur de laitue. lais-|de passer au tamis_ Emp ies
Sams. &'nuttes 1 T | melle les produmaucnon violen- (Coplera L’Eridan des Bnelena toires. — II. Courageuse. — IIL |tir de lébullition qu'il faut main-|c.," refroidir avant de verser sur bouteilles a (n,.m"mz,,n de cette
mes étaient déja rang « Al | te, tels g“ﬂ l'acide chlorhydrique, “l‘_{f” dBof:‘A:;gp Rlﬁj‘f“'l:a‘rp .HCul)lé Citernes. — 1V. In. ON.E_SOr. —|tenir réguliére. Laissez refioidir [jos’ nois. Les bouteilles étant bien|purée. bouchez, ficelez et fattes
a vous » la sold es en 4 bt . . €| Y'esprit de sel, la potasse, la soude, |0 % . & V. Erh. Tréve V1. Ententes —|gans Peau avant de retirer les bOU- o v iox ot les bouchons ficelés. bouillir environ heur y
~ « X ider une maniére raisonneble 7I1. Nanties. Né, — VIII. Tsar. Silo bouchées et ) 1 illir environ une heure
ardre, par lettre alpnhab: CRITIQUES . l les cristaux, la lessive de soude. | yERTICALEMENT 1., Chotx|_‘IX Se. Es. Nice — X. Bosigéne. |teilles faire bouillir au moins deux heures
Un jeune soldat. a tout . IT1Q D’'ART La ménagere qui met des cristaux |raisonnés. — 2. Arme. Deux lettres S e ey HARICOTS VERTS 'S ENTIERES OU ET COMMENT FAUT-11
tremblant en retard. ess e se Cette toile ne manque pas de| de soude dans son eau de vaissel- |d'Amsterdam. Phonétiquement : ap-| VERTICALEMENT. — 1. Acci- = | TOMATES EI - GARDER LES BOUTEILLES
taufiler cu. da rang € A irquoi le peintre| jo — ot on en met toujours trop —|Pel. — 3 Vaste étendue. Soutjre. —|dents. — 2. Loin. Nases. — 3. Eut | Choisissez des haricols de moyen- sa Al ¥
v € serge A femme sous le| - - d = |4. Petits clous & larges tétes. — 5. Etna. — 4. Aréométres. — 5. Tarn. Ne grosseur et trés tendres (il est| Choisissez de br.l}-s cmates bien X Dans une bonne cave ou dans un
c erisier n'y luissera pas séjourner des p‘e'tNeu far blanc. Vs & l'aventure. —|Ni. Si. — 6. Ognettes. — 7. lée préférable de cueillir les légumes a saines et bien rondes .Rmrc? la office sec et aére Si les bouchor
— & Quel est votre S B C’est sans doute pour faire peur| €e*" n aluminium et prendra- soin |g. Trés petits goltes. Phonétique- Résine. — 8. Russes. Lin. — 9. Es. conserver le matin). Epluchez-les queue et le vert qui se lrouve en-ne sont pas recouveris de cir
- ¢ Philippe, serge » aux moineaux | de bien les rincer uprﬁcelqvugc.imzm homme divinisé. — 7. Deux U.V. Noce. — 10. Secréte soigneusement. Faites les blanchir dessous Passez-les quelques secon-‘tenir les bouteilles couchees
e — - e e e e - —————— — T ———————————————
= === | soirée, et 4 qui je dois faire les honneurs| tout en suivant de I'ceil les couples tour- | nombre de millions auprés desquels )a|gpproximatif de la fortune dont il s'agit.|précision, determinait le poids aes milie, ment : consentez-vous & me donner une

de ma maison Mais, dzns une heure,
| | lorsque le bal battra son plein, je vien-

Y 4 ”, -
L erltage { | drai vous chercher, et nous irons nous |
| | isoler dans mon cabinet de travail tout |

Et vous pourrez en pro-
nille

fiter

pour me remettre les vingt

billonnant dans le salon, lui parut inter- | dot et les espérances de votre charmante|Attendez-moi un instant

minable, car les paroles de Guy l'avaieut | fille ne sont, j'ose le dire. que de la vul-|
effectivement trés intrigué et avait hdte | gaire gnognote..
de savoir ce qu'elles signifiaient |

Enfin, profitant d'un repos entre deux | yeux tout ronds, Guy ajouta :
danses, Baudu manceuvra de facon a se| — Remettez-vous de volre saisisse-
rapprocher du jeune homme qu'il en-|ment.. et écoutez-moi avec attention

Comme Alexandre Baudu ouvrait des|ceuf de poule qu'il tenait |

|grains comptés, puis cei'n de rout le tas |

tan'e doit s'élever er chiffres

commission de vingt-cing pour cent —

Il disparut pour revenir cing minutes|accumulé devant lui soit le quart de l'heritage — si je'vous
plus tard, portant avec précaution ur| Ayant fait ensuite une rapide division (le fais toucher integralement, sans le
le gros boutjet piacé quelques zeros a la suite du | moindre partage. Votre besogne en !a

en l'air chiffre obtenu. il proclamait solennelle-| circonstance serait tres simple v OUs
S'étant rassis derriére son bureau iljment n‘auriez qu'a faire .tout ce que je vous
inclina l'ceuf vers son sous-main Mon cner vicomte la ioriune de dirais. Alors. vous acceptez ? Songez-y.

cela fait un peu lus de cinquante mile

le temps qu'il faudra. On s'apercevra a
peine de notre disparition
Par Maxime LA TOUR |

~ Vraiment Eh mer
<'est ce qui/vous trompe Sl VOUS pouv:z
vous arracher a vos invités pendant un
Quart dhe ,¢ vous raconteral une
petite histeire qui vous inileressera fort
je vous le garar.tis

- Mais savez-vous que m'intrl
guez au plus haut point ! s’écria Baudu
#t votre histoire, je brule de la connaitre
vous la conter
jeta les yeux autour

vous

= Comme moi ¢

Alexandre Baudu
de Jui

~ . En ce moment. .it-il ensulte. Il me
serait malaisé de m'échapper. meme
pendant guelques instants Il va armve:
yencore du monde, des gens invites a la

i — Entendu
|

francs que vous m'avez promis

Mais une voix harmonieuse et douce
qui fit sursauter le jeurfe homme de-
mandait derriére lul :

— Prenez-vous du café, monsieur de
Bleymard ?

Il se re

urna

Yvonne étail la, souriante, tenant
d’'une main la tasse de café qu'elle lui
destinait et de I'autre un sucrier d’argent.

— Oh! je suis confus, fit-il en la débar-
rassant de la tasse. Je prends ce cafe,
mais en échange, vous voudrez Dbien
m'agréer comme cavalier pour votre pre-
| miére danse

| Tandis qu'Yvonne acceptait avec un
| visible plaisir. Alexandre Baudu s'eloi-

gnait d'un autre coté, laissant les deux
| jeunes gens entamer un marivaudage qui
| le comblait d’aise

| Lheure qui allait s'ecouler ensuite, et
|qu'il passa & bavarder avec ses invites

|

trainait alors & sa suite vers une partie |
écartée de son appartement. ou se trou-
vait son cabinet de travail, piéce ornee
de meubles massifs et solennels. du nau-
vais goiit le plus accompli.

— Et maintenant, votre histoire ? dit
Alexandre Baudu' aprés avoir fait as
seoir Guy et en lui tendant une boite de
gros cigares bagués d'un cercle de pa-
pier doré.

— Diable... vous étes bien pressé de 'a
connaitre.. observa en riant le neveu
de la Tante Amour.,

— Oh! mol, je suis trés expeditit en
affaires.. Votre mariage avec ma fille.
en est une.. Allez-y

Guy. ayant pris le temps d'allumer
son cigare et d'en tirer quelques bouf-
fées. commenca, en se calant dans son
fauteuil :

— Tel gque vous me voyez, mon cher
monsieur Baudu, je suis I'héritier d'un

Alors, sans lui {aire g.ace du moindre Un flot de grains de millet se repan-|volrc

detail, Guy racontait a l'usurier tout ce
qui s'était passé ¢- jour-la chez la lan-
te Amour. puis au cafe de 'avenue d4’Or-
léans, ou il- s'était entretenu avec Ses
deux co-héritiers et finalement chez M’
Dutellier, o il avait vainement essayé
de se renseigner sur le chiffre de la for-
tune de Mme Noémie de Bleymard.
Alexandre Baudu. dans les yeux dae
qui, & mesure que ce récit s‘avancau
une lueur singuliére s’allumait de plus
en plus, 'avait écouté en donnant tous
.£8 signes d'une agitation croissante
— Vous avez sn- vous la citation ae
I'huissier Molle... et la note de rensei-
gnements de votre tante ? d dait

dit aussitot sur celui-ci

— C'est une velne qu'il y ait icy ure
voliére, expliqua-t-ii en méme temps
Les domestiques ont toujours une provi-
sion de millet. Je n'ai eu qu'a y puiser
pour remplir cette coquille, au préalable
vidée de son contenu naturel

Quand tout le millet eut éte extrait
de la coquille, 11 brisa celle-<ci pour en
détacher les derniers grains s'y trouvant
encore.. puis. impérieusement. il disait,
a Guy:

— Aidez-moi a compter mille grains
ce sera suffisant.. Deux pesées suffiront

ite & déterminer le nombre total dJde

ye Gu o eut terminé
— Non.. Ces documents soni restes
chez moi.. mais je vous les comm ini-
querai trés volontiers.. ainsi que le
constat qui doit m'étre signifié
— C'est cela.. Mais, dés a

l\grains

dans la coquille

Guy. beaucoup plus intéresse gqu'il
n'eGt voulu le paraitre par une opéra
ration & laquelle il n'aurait pas eu I'idée

inter
lui<ci

nous pouvons étre fixés sur le chiffre

ayant éte prendre
jdans un meuble une petite balance de

de se livrer lui-méme, fit ce que son
ui d A d

ronds a soixante-dix millions environ
Tous mes cenpliments

— C'est coquet, apprecia Guy.. Je ne
T attendais pas &4 un chif“re pareil de
millions. Malheureusement, ils ne seront
Das tous po'r mol.. puiscic NOus som-
mes Lrois. et peut-étre J:1aire & nous log
martager

— Bien sur.. 1hdéal ce serail que le
quatriéme ne se retrouve jamaic et gue
les deux co-héritiérs actuels se trouvent
élimines, soit par leur maladresse. aoi*
autrement. Or, il résulte de ce que vous
me disiez tout & I'heure que votre cousin,
cet André Berthoux., vous & tout de
suite proposé une sorte d'alliance vour
écarter du partage la jeune fille

— Oul, c'est cela méme

— Eh bien. c'est ce Berthoux qui est
trop. La cousine est hien moins
|génante. Vous allez voir

» Mais par le

lions pour vous. moins bien entendu. .es
droits de successiow

— Et plus d’une yuinzaine pour vOus,
c'est coguet comm: commission. observa
Guy avee une grimace

— Je ne fais rten pour rien. Et puis
faurai du mal. et de gros risques, cela
se pale. Ma.s les risques ne me font pas
peur J'en ai couru de pires. pour arriver
& ce que je suis devenu. Est-ce dit? Fres-

vous prét & me signer un engagement
{en régle ?
— Ah ! tentateur ! s'écria Guy. con-

quis par l'autorité et la force de persua~

sion de son interlocuteur. Eh bien |
J'accepte

— Alors. écrivez

Rapidement. /'usurier venait de sortir

de sa table une feuille de papier timoré
et l'avait placée devant Gut A qui 1!
dictait alors ces motsy:

(A sutvre).

P




